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Программа дуального обучения разработана на основе:

- Федерального государственного образовательного стандарта (далее – ФГОС)  среднего  профессионального образования  по специальности/профессии  
38.01.02            Продавец,              контролер-кассир,
- учебного плана программы подготовки по профессии/специальности в ОГАПОУ «Старооскольский техникум технологий и дизайна», рабочих программ профессиональных модулей  и практик, являющихся частью основной профессиональной образовательной программы (ОПОП),  по профессии/специальности 38.01.02            Продавец,              контролер-кассир  (http://www.sttd31.ru/index.php/about-us/sttd/88-obrazovanie), 
-постановления Правительства Белгородской области от «18» марта 2013г. 
№ 85-пп «О порядке организации дуального обучения учащихся и студентов»;
-постановления Правительства Белгородской области от «19» мая  2014г.
 № 190 «О внесении изменений в постановление Правительства Белгородской области от 18 марта 2013г № 85-пп»

Организации - разработчики программы: 
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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ДУАЛЬНОГО ОБУЧЕНИЯ

1.1. Область применения программы
Программа дуального обучения является составной частью основной профессиональной образовательной программы СПО в соответствии с ФГОС по специальности/профессии 38.01.02 Продавец, контролер-кассир  в рамках реализации дуального обучения.
Цель программы:
- качественное освоение обучающимися общих и профессиональных компетенций по рабочей профессии  38.01.02 Продавец, контролер-кассир в соответствии с ФГОС и рабочими программами учебных дисциплин и профессиональных модулей, а также приобретение обучающимися практических навыков работы в соответствующей области с учетом содержания модулей  ППКРС  в соответствии с ФГОС.
           
        Задачи программы:

1. Организация и проведения дуального обучения обучающихся на предприятии:
 1.1. Комплексное освоение обучающимися всех видов профессиональной деятельности в рамках профессии 38.01.02 Продавец, контролер-кассир, формирование общих и профессиональных компетенций, приобретение необходимых умений и опыта практической работы в соответствии с ФГОС   и рабочими программами  профессиональных модулей;
           1.2. Повышение уровня профессионального образования и профессиональных навыков выпускников;
             1.3. Координация и адаптация учебно-производственной деятельности учреждений области к условиям производства на предприятии.

1.2. Требования к результатам освоения программы:
Обучающийся должен уметь:
ПМ. 01 Продажа непродовольственных товаров
1.идентифицировать товары различных товарных групп (текстильных, обувных, пушно-меховых, овчинно-шубных, хозяйственных, галантерейных, ювелирных, парфюмерно-косметических, культурно-бытового назначения);
2.оценивать качество по органолептическим показателям;
3.консультировать о свойствах и правилах эксплуатации товаров;
4.расшифровывать маркировку, клеймение и символы по уходу;
5.идентифицировать отдельные виды мебели для торговых организаций;
6.производить подготовку к работе весоизмерительного оборудования;
7.производить взвешивание товаров отдельных товарных групп;
ПМ.02 Продажа продовольственных товаров
1.идентифицировать различные группы, подгруппы и виды продовольственных товаров (зерновых, плодовоовощных, кондитерских, вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных);
2.устанавливать градации качества пищевых продуктов;
3.оценивать качество по органолептическим показателям;
4.распознавать дефекты пищевых продуктов;
5.создавать оптимальные условия хранения продовольственных товаров;
6.рассчитывать энергетическую ценность продуктов;
7.производить подготовку измерительного, механического, технологического контрольно-кассового оборудования;
8.использовать в технологическом процессе измерительное, механическое, технологическое, контрольно-кассовое оборудование;
ПМ.03 Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями
 
         1.осуществлять подготовку ККТ различных видов;
       2.работать на ККТ различных видов: автономных, пассивных системных,
        активных системных (компьютеризированных кассовых машинах – POS  
       3.терминалах), фискальных регистраторах;
       4.устранять мелкие неисправности при работе на ККТ;
       5.распознавать платежеспособность государственных денежных знаков;
       6.осуществлять заключительные операции при работе на ККТ;
       7.оформлять документы по кассовым операциям;
       8.соблюдать правила техники безопасности;

ПМ.01 Продажа непродовольственных товаров
ПК1.1 Проверять качество, комплектность, количественные характеристики непродовольственных товаров
ПК 1.2 Осуществлять подготовку, размещение товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании
ПК1.3 Обслуживать покупателей и предоставлять достоверную информацию о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации.
ПК1.4 Осуществлять контроль за сохранностью товарно-материальных ценностей.
ПМ.02 Продажа продовольственных товаров
ПК 2.1 Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары
ПК 2.2 Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.
ПК 2.3 Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.
ПК 2.4 Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
ПК 2.5 Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования
ПК 2.6 Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.
ПК 2.7 Изучать спрос покупателей.
 
ПМ.03 Работа на контрольно-кассовой технике и расчеты с покупателями

ПК 3.1. Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и выполнять расчетные операции с покупателями.
ПК 3.2. Проверять платежеспособность государственных денежных знаков.
ПК 3.3. Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги.
ПК 3.4. Оформлять документы по кассовым операциям.
ПК 3.5. Осуществлять  контроль сохранности    товарно-материальных ценностей.


2. СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ ДУАЛЬНОГО ОБУЧЕНИЯ
2.1. Количество часов на освоение программы на предприятии/организации:
	Всего часов

	Курс

	
	1
	2
	3

	Часы практики 
	144
	360
	504

	из них
	
	
	

	часы учебной  практики
	-
	180
	-

	часы производственной практики
	144
	180
	504

	Всего:
	144
	360
	504
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2.2. Распределение учебных часов на освоение программы дуального обучения обучающихся 

	№ п/п
	Код и наименование МДК, практики
	Обязательная учебная нагрузка
	На дуальное обучение

	
	
	всего часов
	из них 
	I курс
	II курс
	III курс
	Всего часов

	
	
	
	лабор.
	практич.
	1 семестр
	2 семестр
	3 семестр
	4 семестр
	5 семестр
	6 семестр
	

	
	
	
	
	
	теор.
	лаб.
	практ.
	теор.
	лаб.
	практ.
	теор.
	лаб.
	практ.
	теор.
	лаб.
	практ.
	теор.
	лаб.
	практ.
	теор.
	лаб.
	практ.
	теор.
	лаб.
	практ.

	1
	МДК 01.01. Розничная торговля непродовольственными товарами
	221
	-
	118
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	2
	МДК 02.01. Розничная торговля непродовольственными товарами
	172
	-
	102
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	3
	МДК 03.01. Эксплуатация контрольно-кассовой техники 
	127
	-
	72
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	ИТОГО ПО МДК
	520
	
	292
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4
	Учебная практика УП.01
	180
	
	-
	-
		180		
	-
	-
	-
	180

	5
	Учебная практика УП.02
	216
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	6
	Учебная практика УП.03
	180
	
	-
	-
	-
	-
	-
	-
	-

	7
	Производственная практика ПП.01
	180
	
	-
	-
	-
	180
	-
	-
	180

	8
	Производственная практика ПП.02
	504
	
	-
	-
	-
	-
	180
	324
	504

	9
	Производственная практика ПП.03
	144
	
	-
	144
	-
	-
	-
	-
	144

	ИТОГО ПО ПРАКТИКЕ
	1404
	
	-
	144
	180
	180
	180
	324
	1008

	ВСЕГО
	1924
	
	-
	144
	180
	180
	180
	324
	1008



Расчет коэффициента дуальности
1. Обязательная учебная нагрузка обучающихся по ПМ + все виды практики (в соответствии с ФГОС СПО и рабочим учебным планом ПОО): 1924ч.
2. Теоретическое обучение, лабораторные и практические работы, проводимые на базе предприятия:  0ч.
3. Практическое обучение на производстве (все виды практики): 1008 ч.
4. Коэффициент дуальности: 1008*100/1924=52,4 % 






2.3. Годовой график реализации дуального обучения в профессиональной образовательной организации ОГАПОУ «Старооскольский техникум технологий и дизайна»

	Наименование программы ППКРС/ППССЗ
	Курс 
	Период проведения дуального обучения (месяц, год)
	Место проведения 
(предприятие/организация)

	38.01.02 Продавец, контролер-кассир
	1
	25.05.2021 г. – 21.06.2021 г.
	ООО «Управляющая компания «Славянка». 
Филиал АО «Корпорация «ГРИНН» гипермаркет «ЛИНИЯ» г. Старый Оскол. 
АО «Тандер». 


	
	2
	17.11.2021 г.- 21.12.2021 г.
	

	
	2
	18.05.2022 г.- 21.06.2022 г.
	

	
	3
	17.11.2022 г. – 21.12.2022 г.
	

	
	3
	07.04.2023 г.- 07.06.2023 г.
	



3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ
ДУАЛЬНОГО ОБУЧЕНИЯ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению на предприятии/организации
Реализация программы требует наличия:
- площадей:
	№ п/п
	Наименование учебного кабинета
	Количество

	1
	Учебный класс 
	1



-производственных помещений:
	№ п/п
	Наименование производственных помещений
	Количество

	1
	Овощной склад
	1

	2
	Рыбный склад
	1

	3
	Колбасный склад
	1

	4
	Склад готовой продукции
	1

	5
	Отдел рыбный
	1

	6
	Отдел мясной
	1

	7
	Отдел колбасный
	1

	8
	Отдел кулинарии
	1

	9
	Отдел кондитерский
	1

	10
	Отдел молочный
	1

	11
	Отдел ликеро-водочный
	1

	12
	Отдел бытовой химии
	1

	13
	Отдел овощной
	1



-мастерских:
	№ п/п
	Наименование мастерских
	Количество

	
	-
	-

	
	-
	-



-лабораторий:
	№ п/п
	Наименование лабораторий
	Количество

	
	-
	-

	
	-
	-



-оборудования, средств  производства:
	№ п/п
	Наименование оборудования/средств производства
	Количество

	
	
	цех
	комплекс
	Мастерские, рабочие места мастерских
	Лабораторий и рабочих мест лабораторий
	итого

	1
	Холодильный шкаф типа ШХ-0,4;
	
	2
	
	
	2

	2
	Холодильный шкаф типа ШХ-1,0;
	
	2
	
	
	2

	3
	Морозильники завода «Атлант»
	
	7
	
	
	7

	4
	Холодильные витрины типа ВХС 2-3,15ВМ
	
	6
	
	
	6

	5
	Холодильные прилавки типа ПХС
	
	12
	
	
	12

	6
	Холодильная камера ХКН
	
	2
	
	
	2

	7
	Холодильная камера ХКС
	
	2
	
	
	2

	8
	Прилавок-витрина типа ПВХС -1-0,4
	
	4
	
	
	4

	9
	Прилавок-витрина типа «Пингвин - ВС»
	
	4
	
	
	4

	10
	Весы электронные «Лидер»
	
	7
	
	
	7

	11
	Весы электронные 
ВЕ – 15ТЕ.2
	
	2
	
	
	2

	12
	Весы электронные «ШТРИХ»
	
	5
	
	
	5

	13
	Товарные весы типа 
РП-150Ц-13
	
	4
	
	
	4

	14
	Тележка   механическая
	
	8
	
	
	8

	15
	Тележка  грузовая
	
	12
	
	
	12

	16
	Электроштабелеукладчики 
	
	4
	
	
	4

	17
	Электроподъёмники  
	
	3
	
	
	3

	18
	Электропогрузчики 
	
	3
	
	
	3

	19
	Контрольно - кассовое оборудование современных типов модификации «Ока» с электронной индикацией
	
	25
	
	
	25



3.2. Кадровое обеспечение образовательного процесса
Требования к квалификации кураторов обучающихся (преподавателей и мастеров производственного обучения):
Преподаватели  должны иметь высшее профессиональное образование, обладать способностью преподавать смежные дисциплины. Постоянно повышать профессиональный уровень, знать современный рынок товаров, тенденции его развития, знакомиться с новыми видами товаров и торгового оборудования. Прохождение обязательной стажировки в профильных предприятиях  не реже 1-го раза в 3 года.
Мастера производственного обучения: среднее профессиональное или высшее профессиональное образование. Прохождение обязательной стажировки в профильных предприятиях  не реже 1-го раза в 3 года.
Требования к квалификации наставников:
Профессиональное  образование с опытом работы в отрасли не менее 3 лет.
Контроль на Предприятии за соответствием проведения дуального обучения данной программы осуществляет начальник производства.
Контроль на Предприятии за проведением инструктажа по технике безопасности и инструктажа на рабочем месте осуществляет инженер по охране труда и технике безопасности.

Контроль на Предприятии за прохождением обучающимися производственной практики осуществляет непосредственно наставник производственного обучения, назначенный приказом по ОП.













4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ ДУАЛЬНОГО ОБУЧЕНИЯ

Контроль и оценка результатов освоения программы дуального обучения осуществляется текущим, промежуточным, итоговым контролем.
	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания, сформированные компетенции)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	 ПК 1.1 Проверять качество, комплектность, количественные характеристики непродовольственных товаров
	- Тестирование
 -Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Защита практических работ
-  Экзамен квалификационный


	ПК 1.2 Осуществлять подготовку, размещение товаров в торговом зале и выкладку на торгово-технологическом оборудовании.


	- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование 
- Защита практических работ
- Экспертное наблюдение и оценка при работе над мини-проектами
-  Экзамен квалификационный


	ПК 1.3 Обслуживать покупателей и предоставлять достоверную информацию о качестве, потребительских свойствах товаров, требованиях безопасности их эксплуатации.
	- Защита практических работ
- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Экспертное наблюдение и оценка при работе над мини-проектами
- Тестирование 


	ПК 1.4 Осуществлять контроль за сохранностью товарно-материальных ценностей.

	- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование 
- Защита практических работ
-  Экзамен квалификационный


	ПК 2.1 Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на поступившие товары.

	- Тестирование
 - Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
-  Экзамен квалификационный

	 ПК 2.2 Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку.



	- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование 
- Защита практических работ
- Экспертное наблюдение и оценка при работе над мини-проектами
-  Экзамен квалификационный



	ПК 2.3 Обслуживать покупателей, консультировать их о пищевой ценности, вкусовых особенностях и свойствах отдельных продовольственных товаров.

	- Защита практических работ
- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Экспертное наблюдение и оценка при работе над мини-проектами
- Тестирование 
-  Экзамен квалификационный



	ПК 2.4 Соблюдать условия хранения, сроки годности, сроки хранения и сроки реализации продаваемых продуктов.
	- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование
-  Экзамен квалификационный

	 ПК 2.5 Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования.

	- Защита практических работ
- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование
-  Экзамен квалификационный

	ПК 2.6 Осуществлять контроль сохранности товарно-материальных ценностей.

	- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование 
- Защита практических работ
-  Экзамен квалификационный

	
ПК 2.7 Изучать спрос покупателей
	- Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование 
- Защита практических работ
- Экспертное наблюдение и оценка при работе над выполнением мини-проектов
-  Экзамен квалификационный

	ПК 3.1. Соблюдать правила эксплуатации контрольно-кассовой техники (ККТ) и выполнять расчетные операции с покупателями.
	Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
- Тестирование 
- Защита практических работ
-  Экзамен квалификационный

	ПК 3.2. Проверять платежеспособность государственных денежных знаков
	Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
-Тестирование 
-Защита практических работ

	ПК 3.3. Проверять качество и количество продаваемых товаров, качество упаковки, наличие маркировки, правильность цен на товары и услуги.
	Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
-Тестирование 
-Защита практических работ

	ПК 3.4. Оформлять документы по кассовым операциям.
	Экспертное наблюдение и оценка при прохождении учебной и производственной практики
-Тестирование 
-Защита практических работ
-Экзамен квалификационный

	ПК 3.5. Осуществлять  контроль сохранности    товарно-материальных ценностей.
	Наблюдение и оценка преподавателя при прохождении учебной и производственной практики
-Тестирование 
-Защита практических работ
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